
LE NOSTRE RADICI
Ci hanno insegnato che il cibo
non serve soltanto a nutrire.

Serve a riunire.

Da quelle cucine piene di profumi,

dai pranzi della domenica,

dalle mani sapienti delle Nonne

e dalla semplicità dei Nonni,

nasce il modo in cui ancora oggi

accogliamo ogni ospite.

Perché la Sicilia non è soltanto una terra.

È un gesto. È una tavola apparecchiata.

È qualcuno che ti dice: "mangia ancora un po."

..................................................................................................................................................

..................................................................................................................................................

Da Basilicò ogni ricetta racconta una storia.

Ogni piatto è un abbraccio.

Ogni ospite è parte della famiglia.

’’In memoria di tutte le Nonne e i Nonni,

simbolo e radici della storia di ognuno di noi.’’

A TAVULA È TRAZZERA
La tavola è un sentiero che unisce e non divide.



FINULIDDA
Tartare di 

aromatizzata al ciliegino rosso,

limone, capperi e olio evo

scottona siciliana

12,90

ARRICRIATI
Cipollata avvolta da pancetta di maiale

panata fritta ripiena di 

e

formaggio locale

 fonduta di formaggio siciliano

9,70
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U MUSSULARU

CAVURI CAVURI

BIUNNI COMU L’ORU 

SFINCIUNI ‘NCAPU SFINCIUNI

Insalata di musso, carcagnolo e olive nocellara del Belice  

Mangia e bevi, salsiccia al finocchietto e puntine di maiale  

Patatine fresche fritte di casa Basilicò  

Sfincione alla bagherese con tuma e ricotta vs

sfincione palermitano  

8,90

8,50

7,20

7,90

«Fare della mia passione il mio lavoro ha cambiato tutto.

Accogliere un cliente è come ospitare un amico,

trasforma un buon piatto in esperienza e una

conoscenza in un rapporto destinato a perdurare.

Benvenuti da Basilicò, dove ogni cliente è un amico».

Giovanni Calvaruso
(Il Direttore)

PI’ SPIZZULIARI... 
- ANTIPASTI -

FRII E MANCIA 

TRIPPA AMMUGGHIATA

CASCAVADDU

CU MANCIA PATATI UN MORI MAI

OGNI LASSATA È ’’MEUSA’’

NUOFRIU ‘NCARRUOZZA

Patatine fresche fritte di casa Basilicò, cazzilli,

panelle con semi di finocchio e crocchè di latte  

Trippa alla parmigiana  

Cacio infornato con ciliegino rosso, olio evo e origano  

Sformato di patate alla pizzaiola con caciotta,

bacon e origano fresco  

Focaccine con milza, polmone, ricotta di pecora

e caciocavallo siciliano  

Primosale in pastella e salsa di acciughe  

8,70

7,00

7,90

7,00

7,50

6,90



BASILICò

Tagliatelle al sugo di

fatto come una volta

cinghiale siciliano

16,90

Il sapore autentico della tradizione siciliana,

preparato con la stessa  cura di una volta.



COSI CHI PAMPINI

A CARNI ’NNA PASTA

NORMA SICULA

Paccheri, crema di tenerumi freschi, picchi pacchiu, anciova

e muddica atturrata  

Mezze maniche, ragù bianco di carni siciliane e ragusano DOP  

Rigatoni, pomodoro san marzano, melanzane fritte

e ricotta salata  

17,50

16,90

15,50

A PASTA

«Basilicò è la nostra seconda casa.

Qui spesso festeggiamo anche le nostre ricorrenze

e quando abbiamo il giorno libero veniamo a cena

con i nostri genitori, compagni, figli e amici.

In questo ristorante vi accogliamo sempre con

l’entusiasmo del primo giorno.

Tutte le sere, alla fine alziamo le sedie, spegniamo

le luci e prima di augurare buonanotte a

Basilicò, stanchi e quasi sempre soddisfatti

chiacchieriamo ancora un pò del nostro lavoro.

Abbiamo scoperto che anche questo ci aiuta a crescere».

                                                                         Lo Staff

PARRA COMU MANCI
Panino soffice con impasto di farine siciliane, hamburger

di scottona siciliana (160 gr.), misticanza, pomodoro, bacon,

cipolla rossa caramellata, primosale, bbq e patatine fresche

fritte di casa Basilicò  16,90

U’ PANINU

CU MANCIA FA MUDDICHI

’’Chi mangia fa briciole”
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pumaroru
ARRustutu

Ciliegino rosso marinato

cotto alla brace affumicato

con legno di ciliegio

9,70

RUOSSA
E TIENNIRA

Tagliata di 

songino, ciliegino rosso,

carne siciliana,

Ragusano DOP

8,90 etto



A’NZALATA RI CARNI

U VISTITEDDU RA RUMINICA

U VITIDDUZZU

STINNICCHIATU

Bollito di bovino siciliano con sedano, carote,

olive nocellara del Belice, cipolla e olio evo  

Roast beef di bovino siciliano aromatizzato alle erbe,

patate fresche, fagiolini, pomodoro, cipolla e olio evo  

Magatello di vitello e salsa a base di maionese leggera della casa,

capperi, cipollotto, ciliegino rosso e tonno  

Cosciotto di pollo alla brace, scarola brasata e salmoriglio  

19,90

19,90

19,90

16,50

P’ARRICRIARITI
- I SECONDI -

A TAVULA È FATTA PI STARI ‘NZEMMULA

’’La tavola è fatta per stare insieme’’

PATATI VURRICATI

SUGNU A DIETA

A’NZALATA PALERMITANA 

VENTU DI SCIROCCU

Patate fresche al forno  

Scarola brasata, olive verdi e capperi  

Patate fresche, fagiolini, cipolla e pomodoro  

Verdure grigliate di stagione  

6,90

6,90

6,90

7,50

P’ACCUMPAGNARI
- I CONTORNI -



Ordina il tuo piatto preferito con l’opzione ‘’Gluten Free’’ e preparati ad 

un’esperienza gastronomica in tutta sicurezza. L’innovazione senza 

compromessi rappresenta un’ulteriore frontiera di Basilicò in accordo 

con l’Associazione Italiana Celiachia.

In un piccolo paese di nome Cinisi, circondato da Montagna Longa e 

i profumi avvolgenti provenienti dal Mare, un pizzaiolo di nome Luca 

si dedicava con passione alla sua arte. Un giorno, una giovane 

cliente entrò da Basilicò, lamentandosi di non poter gustare la pizza 

a causa della sua intolleranza al glutine.

Luca, colpito dalla sua storia, decise di mettersi alla prova.

Dopo giorni di sperimentazioni in cucina, mescolando farine 

alternative e ingredienti freschi, finalmente creò un impasto

senza glutine che non solo era leggero e croccante,

ma racchiudeva il sapore autentico della tradizione.

Da quel giorno, l’impasto senza glutine divenne un simbolo di 

inclusione da Basilicò. Ogni fetta racconta una storia di amore, 

dedizione e la magia di rendere tutti felici.

‘’A TAVULA È PI TUTTI.

CU O SENZA GLUTINI, SEMPRI BUONA È.’’

’’La tavola è per tutti.

Con o senza glutine, sempre buona è.”



2025 - 2026

LA GENTE
PARLA DI NOI

Grazie a tutti voi che ogni giorno rendete speciale Basilicò.



a riale

Fiordilatte fresco 100% siciliano,

songino, burrata, cucunci,

terra di olive, cristalli di sale,

pepe nero, olio evo.

carpaccio di manzo siciliano frollato,

19,90



PIZZE

I 7 BIDDIZZI
OLIVA

CRISTINA

NINFA

LUCIA

AGATA

FARA

ROSALIA

Bufala campana DOP, datterini gialli e rossi confit, filetti di

san marzano, basilico cristallizzato, olio evo nocellara del belice  

Pomodoro cuore di bue, burrata fresca 100% siciliana,

basilico fresco, cristalli di sale, olio evo biancolilla  

Salsa cotta di pomodoro siciliano, stracciatella di bufala,

pesto leggero di basilico, perle di olio evo  

Fiordilatte fresco 100% siciliano, datterino giallo fresco, datterino rosso 

fresco, pesto leggero di basilico, olio evo biancolilla  

Salsa di datterino giallo siciliano fatta in casa, bufala campana DOP

a crudo, basilico cristallizzato, perle di olio evo  

Salsa di pomodoro siciliano, bufala campana DOP, basilico fresco,

olio evo nocellara del Belice  

Salsa di pomodoro siciliano, fiordilatte fresco 100% siciliano,

basilico fresco, olio evo biancolilla  

14,20

13,90

13,00

12,90

13,90

12,50

10,50

PURCIDDUZZU LICCU

TERRA

FALLA COMU VOI ...

SCIAVURU RI MARI

MARITATA

TONNO SUBITO

AGGHIU E OGGHIU

(a forma di cannolo) porchetta artigianale, foglie di tenerumi,

scamorza affumicata, bufala campana DOP  

Crema di funghi porcini, fiordilatte fresco 100% siciliano, 

datterino rosso e giallo, pancetta coppata, mandorle tostate  

Fiordilatte fresco 100% siciliano, salsiccia cotta alla brace,

foglie di tenerumi, stracciatella di bufala e fili di peperoncino  

Salsa di datterino giallo siciliano fatta in casa, bufala campana DOP,

acciughe di aspra, cipolla rossa in agrodolce, terra di olive  

Ricotta fresca, milza, caciocavallo siciliano, limone  

Salsa di pomodoro siciliano, fiordilatte fresco 100% siciliano,

pomodoro secco di Castelvetrano, capperi, datterino giallo,

filetti di tonno, basilico fresco  

Salsa d’aglio, fiordilatte fresco 100% siciliano, acciughe di Aspra, 

canestrato, mollica atturrata, prezzemolo, peperoncino  

17,90

16,20

16,90

16,00

15,50

16,50

14,00

SFIZIUSI
«I salumi sulle pizze?

Sempre messi a crudo,
come si faceva una volta»

«Nta ogni pizza ci mittiemu na muzzarellina e na
frunnedda di basilicu: picchì ogni dettagghiu cunta!» «Ccà ogni pizza è fatta cu cori».



CIURI
RI SICILIA

Fiordilatte fresco 100% siciliano,

 stracciatella di bufala,

, scaglie di limone.

fiori di zucca,

acciughe di aspra

17,90



‘MPURTANTII CANUSCIUTE

NORMA

PARMIGIANA SICILIANA

CRUDO

CAPRICCIOSA

A MARINARA

4 FORMAGGI

ROMANA

DIAVOLA

Salsa di pomodoro siciliano, fiordilatte fresco 100% siciliano, 

melanzane nostrane fritte, ricotta fresca, ricotta salata 

Salsa di pomodoro siciliano, fiordilatte fresco 100% siciliano, melanzane 

nostrane fritte, salsa cotta, basilico fresco, Ragusano DOP  

Salsa di pomodoro siciliano, fiordilatte fresco 100% siciliano, songino, 

crudo di maialino nero dei nebrodi, Ragusano DOP  

Salsa di pomodoro siciliano, fiordilatte fresco 100% siciliano,

prosciutto cotto e wurstel artigianali siciliani, cuore di carciofo,

funghi, olive di Castelvetrano  

Salsa di pomodoro siciliano, acciughe di Aspra, datterino rosso e giallo 

cotto alla brace aromatizzato all’aglio e al timo  

Fiordilatte fresco 100% siciliano, piacentino ennese, caciotta,

Ragusano DOP  

Salsa di pomodoro siciliano, fiordilatte fresco 100% siciliano,

prosciutto cotto artigianale siciliano  

Salsa di pomodoro siciliano, fiordilatte fresco 100% siciliano, 

salame piccante artigianale siciliano  

14,90

14,90

16,50

16,50

13,90

14,90

14,90

13,90

COSI I CAPRICCIU

A FILLATA RU CUMPARI

SULI RI STATI

A CARBO’ SICULA

U FARFALLUNI

CINISARA

PERI ’NCRITATI

O PAPA’ CIU’ RICU

(A baciata) Salsa cotta di pomodoro siciliano, pulled pork,
miele, timo, cipolla caramellata  

Mortadella, stracciatella di bufala, pesto di pistacchio,
granella di pistacchio  

Capuliato di melanzana affumicata cotta alla brace al prufumo
di mentuccia, fiordilatte fresco 100% siciliano, datterini rossi
e gialli confit, ricotta salata  

Fiordilatte fresco 100% siciliano, fonduta di pecorino canestrato 
siciliano, guanciale di nero dei nebrodi, tuorlo d'uovo grattugiato
e pepe nero  

Bufala campana DOP, funghi di sottobosco trifolati leggermente 
piccanti, polvere di bacon, olio alle erbe aromatiche  

Fiordilatte fresco 100% siciliano, pomodoro secco di Castelvetrano, 
scarola brasata con olive e capperi, caciocavallo siciliano,
mollica atturrata  

Crema di zucchine, fiordilatte fresco 100% siciliano, salsiccia, 
primosale 

Patate al forno, fiordilatte fresco 100% siciliano, scamorza affumicata, 
salsiccia  

15,90

16,90

15,50

15,00

15,50

14,50

 14,50

14,50



i vini di 

basilicò
Tre interpretazioni della Sicilia,

nate tra mare, sole e tradizione.

Un omaggio alla nostra terra, raccontata

attraverso tre vitigni e un’unica identità: Cinisi.

QUALITÀ LOCALE  •  SAPORE UNICO

GRILLO DOC SICILIA

Fresco, minerale e mediterraneo.

75 cl     12,5% vol     22,00

SYRAH IGT TERRE SICILIANE

Intenso, speziato e avvolgente.

75 cl     13,5% vol     24,00

MERLOT IGT TERRE SICILIANE

Morbido, elegante e armonioso

75 cl     13,5% vol     24,00



U  VINU VINO ROSSO    75 CL.

IL VINO DI BASILICO’
PROFUMO AVVOLGENTE DI FRUTTA MATURA IGT 13,5V (SYRAH)   
PROFUMO RAFFINATO CON SENTORI DI RIBES NERO E FRUTTA MATURA IGT 
13V (MERTLOT) 

CANTINE FICI
TERRY IGP 13,5V (SYRAH)   
ELENA DOC 11V (NERO D’AVOLA)   

BAGLIO DI PIANETTO
ETNA ROSSO DOC BIO 13,5V (NERELLO MASCALESE)   

PLANETA
SITO DELL’ULMO DOC 14V (MERLOT)   

FIRRIATO
CAMELOT DOC 14,5V (CABERNET SAUVIGNON,MERLOT)   

TENUTE ORESTIADI
PAXMENTIS TERRE SICILIANE IGP 15V (SYRAH DA UVE LEGGERMENTE 
APPASSITE) 

COSTANTINO
NONO’ IGT 14V (PETIT VERDOT,CABERNET SAUVIGNON)   
TRADIZIONE SICILIANA IGT 13,5V (NERO D'AVOLA)   

BRUGNANO
HER IGP 14V (PERRICONE)   

MASI
AMARONE DELLA VALPOLICELLA DOCG "COSTASERA" 15V   

ST. MICHAEL-EPPAN
SANCT VALENTIN PINOT NERO RISERVA DOC 14V   
SANCT VALENTIN CABERNET MERLOT RISERVA DOC 14,5V   

SICILIA

VENETO

TRENTINO ALTO ADIGE

24,00

24,00

25,50

25,50

29,50

38,00

51,50

29,50

37,00

23,50

29,50

72,00

66,00

66,00

VINO DELLA CASA   

BOLLICINE   

VINO FRIZZANTE   

VINO BIANCO   

 CALICE 6,90    1/2 LT 11,20    1LT 18,90

SICILIA

TRENTINO ALTO ADIGE

CANTINE COLOMBA BIANCA
BIANCO (INZOLIA, GRILLO) 12V
ROSSO (NERO D'AVOLA, SYRAH) 13V

75 CL.

MILAZZO METODO CLASSICO BRUT 12,5V   
PROSECCO NAONIS DOC BRUT 11V   

75 CL.

BRUGNANO
TAURUS 11,5V   

COSTANTINO
SBRIU ROSATO 11,5V   

75 CL.

IL VINO DI BASILICO’
BOUQUET DI FIORI DI PESCO E FRUTTA DOC 12,5V (GRILLO)   

CANTINE FICI
MIMI DOC 13V (GRILLO)   
LOLA IGP 11V (CATARATTO, ZIBIBBO, GRILLO)   

COSTANTINO
TRADIZIONE SICILIANA IGT 12,5V (CATARATTO)   

BAGLIO DI PIANETTO
ETNA BIANCO DOC BIO 13V (CARRICANTE)   

MARCO DE BARTOLI
PIETRA NERA IGP 11,5V (ZIBIBBO)   

ST. MICHAEL-EPPAN
SANCT VALENTIN PINOT GRIGIO 14V   

37,50

22,50

22,50

22,50

22,00

25,00

25,00

23,00

28,50

44,00

51,50



PA’ SITI

ACQUA NATURALE RA CASA 1LT 

ACQUA FRIZZANTE RA CASA 1LT  

ACQUA FILETTE NATURALE 75CL  

ACQUA FILETTE FRIZZANTE 75CL  

FERRARELLE 75CL  

COCA COLA 33CL  

COCA COLA ZERO 33CL  

FANTA 33CL  

SPRITE 33CL  

FANTALEMON 33CL  

ESTATHE’ PESCA 33CL  

ESTATHE’ LIMONE 33CL  

TONICA 27,5CL  

CHINOTTO  27,5CL  

 2,50

2,50

3,90

3,90

3,90

3,60

3,60

3,60

3,60

3,60

3,60

3,60

3,70

3,70

COPERTO                 IMPASTO INTEGRALE                 IMPASTO SENZA GLUTINE                 PASTA FRESCA  2,60 2,20 3,50 2,50



BIRRA ALLA SPINA: 0,30 CL.

CON UN RETROGUSTO DI CEREALI CARATTERIZZATO

DAI GRANI ANTICHI DI SICILIA.   5.0% VOL.   

PURO MALTO GUSTO AGRUMATO FORTE, ROBUSTO

E DAL PROFUMO PERSISTENTE.   6.2% VOL.   

AMBRATA DAL CARATTERISTICO PROFUMO 

DATO DAGLI AGRUMI DI SICILIA.   5.5% VOL.   

PRODOTTA CON GRANO BIANCOLILLA E BUCCIA

DI MANDARINO DI CIACULLI.   6.0% VOL.   

BOTTIGLIERIA ARTIGIANALE NAZIONALE

NATA DALL’USO DELLE ERBE BOTANICHE. 

PRESENTA INTENSI SENTORI DI CEREALE CON ELEGANTI NOTE DI 

CROSTA DI PANE.   33CL 0.00% VOL.  

È UNA BIRRA 100% ITALIANA.

È PRODOTTA CON MATERIE PRIME DELLA FILIERA AGRICOLA 

NAZIONALE.   33CL   6.5% VOL.   

UNA BLANCHE DAL GUSTO CURIOSO E SPEZIATO. IL GUSTO 

NASCE DALLA FUSIONE DI CEREALI E AGRUMI.   33 CL 5.0% VOL.   

È UNA BIRRA DI PURO MALTO, COMPLESSA E REALIZZATA CON 4 

INGREDIENTI: ACQUA, MALTO, LUPPOLO E LIEVITO. PRESENTA NOTE DI 

CAFFÈ E FAVE DI CACAO.   33 CL 8.5% VOL.   

MESSINA: BIRRIFICIO MESSINA DELLO STRETTO

PALERMO: BIRRIFICIO BRUNO RIBADI

CUNEO: BIRRIFICIO BALADIN

LA BIONDA 

LA ROSSA 

SICILIAN PALE ALE 

BIANCA 

BOTANIC ANALCOLICA 

NAZIONALE SENZA GLUTINE 

ISAAC 

LEON 

6,90

6,90

7,00

7,00

 6,90

6,90

6,90

6,90

BOTTIGLIERIA ARTIGIANALE REGIONALE

PRODOTTA CON ANTICHI GRANI SICILIANI.

UNA BIRRA A BASSA GRADAZIONE ALCOLICA DA GUSTARE DURANTE 

TUTTO IL PASTO, CON IL TIPICO RETROGUSTO DEI CEREALI SICILIANI.   

33 CL. 5.0% VOL.   

PROFUMATA E DOLCE. PRODOTTA CON GRANO RUSSELLO E SCORZA 

D’ARANCIA, È UNA BIRRA DI MEDIO CORPO DAL GUSTO UNICO.

33 CL. 7.0% VOL.   

CRISTALLI DI SALE.   33 CL - ALC VOL % 5.0   

CINISI: LA BIRRA DI BASILICO’

A BIUNNA

A RUSSA 

BIRRA MESSINA 

6,50

6,50

5,60

BIRRIFICI MESSINA

PI’ BIVIRI



TABELLA ALLERGENI

Cereali contenente glutine e prodotti derivati
(grano segale, orzo, avena, farro, kamut).

Crostacei e prodotti a base di crostacei.

Uova e prodotti a base di uova.

Pesce e prodotti a base di pesce.

Arachidi e prodotti a base di arachidi.

Soia e prodotti a base di soia.

Latte e prodotti a base di latte.

Frutta a guscio e i loro prodotti (mandorle, nocciole, noci,
noci di acagiù, di pecan, del Brasile, pistacchi, noci macadamia)

Sedano e prodotti a base di sedano.

Senape e prodotti a base di senape.

Semi di sesamo e prodotti a base di sesamo.

Solfiti in concentrazione superiore a 10 mg/kg.

Lupini e prodotti a base di lupini.

Molluschi e prodotti a base di molluschi.

Informazioni importanti per i nostri clienti

 Caro Cliente,

la nostra cucina è fortemente legata alla tradizione 

siciliana e nasce da un lavoro quotidiano di ricerca, 

selezione e rispetto per i sapori autentici.

Utilizziamo esclusivamente prodotti freschi

e selezioniamo con cura materie prime di alta qualità, 

privilegiando ingredienti certificati IGP, DOP e PAT

o provenienti da filiere garantite.

In ogni piatto potrebbero essere presenti allergeni 

alimentari, indicati accanto al nome del piatto

tramite i simboli riportati nella tabella qui a fianco.

In caso di allergie o intolleranze, ti invitiamo a 

informare il personale prima di ordinare.

Per garantire elevati standard di sicurezza

alimentare, alcune materie prime possono essere 

sottoposte ad abbattimento termico secondo

quanto previsto dal Reg. CE 853/2004.

Siamo sempre a disposizione per chiarimenti

o esigenze particolari.
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